Grand

RESTAURANT FAMILY

MeHio pectopaHa Due Forni

Colazione

3ABTPAKU

Omelette con tartufo nero, mozzarella e pomodorini
OMINET C YEPHbIM TPIOOEJIEM,
MOUAPENION 1 MOMNOOPAMA

Omelette con mozzarella e pomodorini
OMJIET C MOLIAPEITTION 1 TOMATAMU

Omelette con prosciutto e mozzarella
OMJIET C BETYMHOW 1 MOLIAPEON

Croissant (classico, cioccolato, con crema pasticcera)
KPYACCAH (knaccmyeckumit, LLOKONAAHbIN,
30BAPHON Kpem)

Dessert con yogurt, semi di chia e bacche
JECEPT C NOI'YPTOM, CEMEHAMU YA
N ArOOAMU (maHro+kokoc)

Frittelle di Ricotta
CbIPHUKUA

Crespelle
BITHDI

Pappa 3 tipi di latte con integratori
KALLA 3 BUOA MOJTIOKA, 3 Buoa nobasku
(pucoBas, MaHHASI, OBCAHAS)

20r

270 r

270 r

25r

150 r

170 r

3w

270r

2500

1800

1000

390

1200

650

250

350



Frutti di mare dall'acquario

MOPENPOAYKTbl U3 AKBAPUYMA

Capesante

MOPCKOW MPEBELLIOK 100 r
Granchio di Kamchatka

KAMYATCKNI KPAB 100 r
Aragosta

NAHIYCT 100 r

Frutti di mare

MOPENPOAYKTbI

CALLMUMU / Sashimi

Tonno toro

TYHEL, TOPO 50r
Tonno akami

TYHEL, AKAMU 50 r
Salmone

JTIOCOCb 5r
Branzino

CUBAC 5r
Grancio

KPAB 100 r

Gambero boreale
CEBEPHA4 KPEBETKA 50r

Conchiglia di mare «Trubach»
TPYBAY 100 r

950

1750

2950

3500

2600

1150

1850

1950

2450

2950



Cevice

CEBUYE

di branzino

N3 CNBACA 280/30 r

di salmone

N3 NOCOCH 280/30 r

di tonno
N3 TYHUA C COYCOM KMM4YM 320r

Tartare e carpaccio di pesce

TAPTAP U KAPIMA4Y40 U3 Pblbbl

TAPTAP / Tartare

di salmone
N3 JTIOCOCHA 230 r

di branzino
N3 CUBACA 170 r

KAPIMA4Y40 / Carpaccio

di branzino
N3 CBACA 15 r

di polpo
13 OCbMNHOTA 140 r

Tartare e carpaccio di carne

TAPTAP U KAPIMA4Y4YO U3 MACA

Carpacciodi manzo con ruccola, sedano e pamigiano
KAPIMA4Y4O W3 rOBAOMHbI C PYKKOIOW,
CENbOEPEEM N TNMAPME3AHOM 260 r

2750

2750

3950

2950

2750

1900

2800

2100



Antipasti freddi
XOJ1O4HbIE 3AKYCKU

Burrata con pomodori e basilico
BYPPATA C NMOMMNOOPAMU U BASUTTMKOM

Carpaccio di cavolfiore
KAPMA44O W3 LIBETHOW KAMYCThI

Carpaccio di carciofi
KAPIMAY4O M3 APTNLLIOKOB

Insalata mista
MUKC-CATIAT

Vitello tonnato
BUTES1O TOHHATO

Affettato misto
ACCOPTU 2JITUTHBIX KOJ1BAC

Bpesaona, napmckas BETYMHA, CansiMmm NMUKAHTE,

cansimm TprodoernbHAs, HOpU30

Formaggi misti

ACCOPTWU 2INUTHBIX CbIPOB
MNapmesaH, NeKOPUHO, POMAHO, MOHTA3WO,
CKOMOpPLA, TANeOXmno, roproH3ona

Hamon iberico
XAMOH NBEPVKO

Olive miste con pomodori secchi
MUKC N3 OJIMBOK N MACSTNH
C BAJNEHbIM TOMATAMUA

480 r

20 r

170 r

280/50 r

270r

400 r

600 r

50r

200 r

2150

1800

2850

1470

1950

3500

3450

4450

1100



Antipasto speciale per vodka

3AKYCKA nopg soaKy

Verdure miste sotto aceto
ACCOPTW COINEHUN

Caldo
NOOAETCH rOPA4YNM

Parmigiana di melanzane con crema
sul fonduta di parmigiano
BAKITAXAHbBI MAPMEXAHO

Carciofi arrostiti con aglio e menta
>KAPEHBIE APTULLIOKM C YECHOKOM 1 MATOW!

Gamberi al guazzetto
KPEBETKW I'YALUETTO

Moscardini alla Luciana
BEVBN-OCbMUHOT M AINTTA NTYYAHA

Calamari arrostiti con carciofi e bottarga
XAPEHbBIE KAITbMAPBLI C APTULLOKAMA
1 BOTTAPIOW

Polpo alla «Galiziana» con baby-patate
OCbMUNHOT MO-TANTMCUNCKMA
C BEBU-KAPTO®ENEM

420 r

275t

140 r

270 r

350 r

270r

150/130 r

1550

1750

2750

1250

1550

3750

3600



Insalate di mare

CAJ1ATbl C MOPEMPOAYKTAMU

Rucola con gamberi, pomodorini e avocado
PYKOJNA C KPEBETKAMU,
YEPPU-NTOMNOOPAMUN N ABOKAOO 300r

Insalata tiepida di frutti di mare
TENJIbIN CANAT C OAPAMU MOPH 550 r

Insalata di granchio di Kamchatka
CANAT C KAMYATCKNM KPABOM 310r

Insalate

CAJATbI

Insalata Cesare con pollo/ gamberi
CATAT LIE3APb C KYPULIEN 280 r

Mozzarella Caprese
MOLAPEJTA C MOMNOOPAMU U
BA3NITMKOM 400 r

Insalata con polpo e patate
CANAT C OCbMNHOIOM N KAPTOOETEM 300 r

Gamberi arrostiti con rucola, avocado e parmigiano
XXAPEHBIE KPEBETKI C PYKOOW,
ABOKAILO N NMAPME3AHOM 300r

Insalata mista con parmigiano
MUMKC-CATJTAT C NMAPME3AHOM 300 r

Insalata di pomodori con cipolla rossa e basilico
CAJIAT 13 NMOMNOOPOB C KPACHbIM
NMYKOM N BA3NTTMIKOM 410 r

2100

3950

3950

1100

1350

1950

1650

950

1750



Frutti di mare alla plancia

MOPENPOAOYKTbI

XKapeHble ¢ YeCHOKOM 1 PO3MAPUHOM

Mini-calamari
MUHN-KATTBMAPbI

Calamari
KAIMbMAPHI

Gamberi
TUTPOBbLIE KPEBETKI

Polpo
OCbMNHOI

Capesante
MOPCKOW IPEBELLIOK

Gamberoni
KPEBETKW

Granchio
MACO KPABA

Zuppe
Cynbl

Crema di carote profumata allo zenzero con gamberi
KPEM-CYT1 N3 MOPKOBU
C HOTKAMU NMBUPA N KPEBETKAMIA

Zuppa di pesce
CYn N3 MOPEMPOOYKTOB

Crema di zucchine
KPEM-CYI U3 LIYKNHA

Minestrone di verdure
OBOLLIHOW CYI (MuHecTpoHe)

Crema di pomodoro
TOMATHbBIN KPEM-CYT

100 r

100 r

100 r

100 r

100 r

100 r

100 r

400 r

650 r

330 r

400 r

320 r

975

850

950

1750

1550

1950

2600

1250

3850

650

650

750



Secondi di pesce

rOPA4YME BIIOAA U3 Pbibbl

Filetto di rombo con caponato di verdure siciliane
®OUINE TIOPBEO C OBOLLHOW KAMOHATO
MNO-CULMITMNCKIA

Filetto di branzino del Cile con spinaci e salsa Miso
OUIE YUNMNCKOTO CUBACA
CO LWNMUHATOM N COYCOM MNCO

Filetto di merluzzo nero con spinaci e salsa a porto
®UIIE YEPHOW TPECKM CO LUMUHATOM
N COYCOM IMOPTO

Filetto di branzino con zucchine e basilico
OUITE CUBACA C UWYKNHW N BASTTMKOM

Filetto di branzino alla puttanesca
OUINE CUBACA B COYCE MNMYTTAHECKA

Salmone con zafferano e spinaci
NOCOCH C LUA®PAHOM W LLIMMHATOM

Secondi di carne

FOPAYUE BIIOOA N3 MACA

Guancia di vitello con spinaci croccanti e pure di
patate allo zafferano, con carote e salsa di porcini
TENAYBU LEYKN C XPYCTALLMM
LLMMHATOM, KAPTO®ES1bHbBIM MIOPE HA
LLUA®PAHE, MOPKOBbLIO 11 COYCOM 13
BEJTbIX TPBOB

Filetto di manzo al pepe verde e patate al forno
OWUJTE TOBAOANHDBI C 3ENEHbBIM MEPLIEM
M 3AMNEYEHHBIM KAPTO®ENEM

Capretto al forno con patate novelle
3AMEYEHHbIV KO3MEHOK
C OBXAPEHHBIM MOIOObIM KAPTO®EJTEM

340 r

390 r

390r

390 r

250 r

340 r

130/100/
60r

280/140 r

620 r

5400

4750

6600

3250

2950

2950

3500

5500

4850



Filetto di manzo in crosta di ane con crema di
fungi spinacci salati, e salsa al tartufo

OUINE rOBAONHBI B XJTEBHOW KOPOYKE C
KPEMOM 13 TPUBOB U MPUIMYLLIEHHOIO

LLINMHATA, CCOYCOM 3 TPIODENY 415/220/
(ToBsgnHa BennuHIToH Ha 2 nepcoHbi) 120 r 7700

Polpette di vitello e di agnello con puré di patate
KOTNETbI N3 TENATUHBI 1 BAPAHNHDI
C KAPTO®EJTbHbIM MIOPE 30r 1650

Polpette di pollo con pure di patate
KOTNETbI KYPUHBIE C KAPTO®ESbHBIM IMOPE 400 r 850

Tagliata di manzo con rucola e parmigiano
TAIbATA U3 TOBAONHBI C PYKKONOW U
MAPME3AHOM 3I0r 3950

Volatili
NTULUA

Quaglia con asparagi e funghi porcini
MEPEMESIKA CO CMAPXEW W BENbIMM
PUBAMU 470 r 3300

Pollo alla diavola con cavolo bianco
KYPULIA ANNA ObSBOJSIA C KAMYCTOW 55r 1950



Specialita al forno Josper

MPUTOTOBJIEHO B XOCMEPE

Bistecca di Ribeye

CTEUK «PUBAN» 100 r
Bistecca Porterhouse

CTEWK «MMOPTEPXAYC» 100 r
Filetto di manzo Angus

FOBAXbS BbIPE3KA «AHTYC» 100 r
Chateaubriand

«LLJATOBPUNAH>» 100 r
COYC / Salse

Salsa B-B-Q / Salsa Harissa / Salsa pepata /

Salsa di pomodoro / Salsa di funghi porcini

BAPBEKIO / XAPUCCA / MEPEYHbLIA /

TOMATHbIV / CITMBOYHbLIN C BENBbIMA

rPUBAMA 100 r

1850

1600

1750

1550

500



Contorni

TAPHUPDI

Puré di patate al tartufo

KAPTO®EJTbHOE MIOPE C TPIODETNEM 160 r 950
Patate spadellate con cipolla

KAPTO®ESTb XXAPEHbI/ C JTYKOM 330r 950
Baby-patate

B3BUN-KAPTOOESTb 330r 950
Riso bianco

BEMbIV PUC 330r 950

Riso nero venere con burro e timo
YEPHbIA PUC BEHEPE CO CITMBOYHbIM

MACJTTIOM N TUMBAHOM 180 r 950
Caponata di verdure

KAMOHATA 13 OBOLLIEV 250r 950
Spinaci saltati con aglio

LUMMHAT OBXAPEHHBIV C YECHOKOM 130 r 950
Asparagi verdi / bianchi preparate al vapore /

alla griglia

CMNAPXA 3ENEHASA/BENAA HA NMAPY/HATPUINE 160 r 950

Verdure al vapore / alla griglia
OBOLLUM HA MAPY / HA TPUNE 300/360 r 950

Tartufo nero
YEPHbIV TPIODESb Ir 450

Verdure alla griglia

OBOLWWN HA TPUTTE

(nomunmop, UyknHK, BAKNAXAHbI, KPACHBIN MyK,

nepev, Pamunpo, BeLueHkn) 260 r 1250

Caponata di verdure
KAMOHATA 13 OBOLLIEN 250 r 150



Dolci

NECEPTbI

Cheesecake
YN3KENK

Medovik
MEJOBMK

Latte di uccello
MNTNYBE MOJ1OKO

KOH®ETbI/ confetteria

Gelatina di frutta
MAPMENAQL

Patata del bigné
MAPOXXHOE KAPTOLLIKA

Profiteroles con ciliegie
MPOOUTPON C BULLHEN

Mini tiramisu in un bicchiere di cioccolato
MNHU-TUPAMINCY B LLUOKOJTAOHOM
CTAKAHE

Mini panna cotta
MWHU-NMAHAKOTTA

165 1

Nns5r

0r

1351

100 r

150 r

N0 r

150 r

1300

1200

1000

1100

500

1000

1100

1300



Frutta di stagione
CE3OHHbIE OPYKTbI

Ananasso
AHaHac (YacTb)

Anguria
Apby3 (4acTb, C KOXYPOW)

Arancia
AnenbcuH

Uva
BuHorpag

Pero
Mpywa

Kivi
Kusn

Mango
MaHro

Mela
96noko

Bce ueHb ykasaHb B py6nax

600 r

1000 r

] wTr

100 r

1w

| wT

1w

1w

1100

3000

350

500

350

500

3900

250



